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Technologie

AIR.Plus

Rovnomérné peceni bez kompromisu.

Vzduch je prostifedkem pro pienos tepla a jeho cirkulace ma tedy zasadni vyznam pfi pe€eni
pro dosazeni jednotnosti teploty ve vSech €astech komory - na kazdém jednotlivém plechu.
Z tohoto divodu hraje studium proudéni vzduchu uvnitf pecici komory pfi konstrukci vSech
LineMicro™ peci hlavni roli.

Technologie AIR.Plus byla vyvinuta firmou UNOX za uc¢elem dosazeni dokonalé distribuce
vzduchu a tepla uvnitf pecici komory.

Diky technologii AIR.Plus maji pfipravené produkty jednotnou barvu a svou atraktivitu a
konzistenci si navic uchovavaji i po nékolika hodinach od dokoné&eni pfipravy.

UNOX technologie AIR.Plus zaru€uje rovhomérnou distribuci vzduchu na vSech patrech
vsunu a zarucuje skvély vysledek uvnitf kazdého jednotlivého plechu.

DRY.Plus

Na povrchu krupavé, uvnitir mékké.
Pro nezaménitelnou chut’.

Béhem zavérecné faze peceni produktll z kynutého tésta mize pfitomnost vihkosti v komore
negativné ovlivnit dosaZeni poZzadovaného vysledku.

Technologie DRY.Plus zabezpeci okamzité odvétrani vlhkosti, pochazejici z pfipravovanych
surovin, z pecici komory.

Technologie DRY.Plus zaru€uje vyslednému produktu rovhomérnou vnitini strukturu, ktera
pretrvava i nékolik hodin po dokonéeni pfipravy.
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Technologie

Protek.SAFE"

Bezpecnost a ucelnost.

Technologie Protek.SAFE™ je soucasti programu NON.STOP EFFORTS , prostfednictvim
kterého se spolecnost UNOX neustalého snazi minimalizovat negativni dopad vlastnich
produktd a jimi realizovanych pecicich procesl na zivotni prostredi.

Technologie Protek.SAFE™ eliminuje nezadouci energetické ztraty, ¢imz snizuje spotfebu
energie a harmonizuje pecici procesy peci LineMicro™ se zivotnim prostfedim.

Jedinecny design pece, dvefe s dvojitym sklem a vysoce izolovana pecici komora jsou zarukou
jen minimalnich tepelnych ztrat.

Technologie Protek.SAFE™ pfinasi jistotu kazdodenni energetické uspory, pro Vas | Zivotni prostfedi.

Baking Essentials

Inovativni a u€elné.
Zasadni pro Vasi kazdodenni produkci.

V prabéhu vyzkumu vénovanému procesu peceni neopomnél UNOX vénovat zvlastni pozornost
doplfikovym zafizenim, které rozSifuji moznosti kazdodenniho vyuZiti UNOX peci.

Pro pripravu kazdého produktu nabizi UNOX konkrétni Baking Essentials doplriky:
od croissantu pres pizzu po €ajové pecivo a zakusky.

Inovativni sada Baking Essentials plechd, platd a ros$td Vam umozni zakusit mnohé metody
peceni, jez byly az to ted uskutecnitelné pouze s pouzitim profesionalnich samostatnych zafizeni
jako specialnich peci pro pfipravu pizzy nebo statickych cukrafskych peci.
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Konvekcni elektrickeée pece

600x400 Classic

O _ Iy

Domenica
Kapacita

Rozte¢

Frekvence

Napéti

Elektricky prikon
Rozméry (SxHxV mm)
Hmotnost

Anna

Kapacita

Roztec

Frekvence

Napéti

Elektricky prikon
Rozméry (SxHxV mm)
Hmotnost

Lisa

Kapacita

Roztec

Frekvence

Napéti

Elektricky prikon
Rozméry (SxHxV mm)
Hmotnost

XF 040
4 600x400
70 mm
50 /60 Hz
230 V~ 1N /400 V~ 3N
5,3/3,2 kW
800x706x472
44 kg

XF 020
4 460x330
70 mm
50/60 Hz
230 V~ 1N
3 kW
600x587x472
22 kg

XF 010
3 460x330
70 mm
50 /60 Hz
230 V~ 1N
2,62 kW
600x587x402
20 kg




600x400 Manual

Domenica
Kapacita

Roztec

Frekvence

Napéti

Elektricky prikon
Rozméry (SxHxV mm)
Hmotnost

Anna

Kapacita

Roztec

Frekvence

Napéti

Elektricky prikon
Rozméry (SxHxV mm)
Hmotnost

Lisa

Kapacita

Roztec

Frekvence

Napéti

Elektricky prikon
Rozméry (SxHxV mm)
Hmotnost

Roberta
Kapacita

Roztec

Frekvence

Napéti

Elektricky prikon
Rozméry (SxHxV mm)
Hmotnost

XF 043 XF 043-GN
4 600x400 4 GN 11
70 mm 67 mm
50 /60 Hz 50 /60 Hz
230 V~ 1N /400 V~ 3N 230 V~ 1N /400 V~ 3N
5,3/3,2 kW 5,3/3,2 kW
800x706x472 800x706x472
44 kg 44 kg

XF 023
4 460x330
70 mm
50/60 Hz
230V~ 1N
3 kW
600x587x472
22 kg

XF 013
3 460x330
70 mm
50 /60 Hz
230V~ 1N
2,62 kW
600x587x402
20 kg

XF 003
3 342x242
70 mm
50/60 Hz
230V~ 1N
2,62 kW
480x523x402
16 kg
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Technicke detaily

AIR.Plus
Auto-reversni motory

Osvétleni halogenovou ¢—M ——

zarovkou

Odolné panty testované pro vice
jak 60.000 otevreni a zavieni

Protek.SAFE™

Chladné vnéjsi sklo a externi 4
povrchy

(Vnitfni teplota 260 °C — vnéjsi teplota 60 °C)

Classic a Manual.

-

4

IP-X3

Moderni technologie
dlouhotrvajiciho tésnéni

Pecici komora

Z nerez oceli

Zaoblené rohy

Snadné vyjmuti bo€nich vodicich list.

Sloupky dvefi z elastickych
technopolymeru

Madlo pro jednoduché a bezpe¢né
uchopenihandling

Ovladaci panely jsou navrzeny a konstruovany pro snadné a rychlé nastaveni pece

!

Ovladaci panel Classic
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- Tlacitko pro vybér kroku peceni

- LED kontrolka kroku peceni

- Zobrazeni parametrd peceni

- LED kontrolka ¢asu peceni

LED kontrolka teploty

- Tlac¢itko pro nastaveni ¢asu,/teploty

- ZvySeni / snizeni parametr( peceni

- START/STOP

- Tlacitko pro vybér pfednastaveného programu
10 - Tlagitko pro vybér programu

11 - Tlagitko pro ulozeni programu

©CO~NOOOADWN -
1

OVLADANI

!

Ovladaci panel Manual

- Regulator ¢asu peciciho procesu
2 - Regulator teploty
3 - Led osvétleni pece
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Funkce

B Standard O Volitelné — Nelze

PECIiCi REZIMY
Konvekéni peceni 30 °C - 260 °C
DISTRIBUCE HORKEHO VZDUCHU V KOMORE
AIR.Plus technologie: ventilatory s reverznim chodem modely 600x400
RIZENE KLIMA V PECiCi KOMORE
DRY.Plus technologie: rychlé odvétrani vihkosti z pecici komory
PLECHY
Rovné hlinikové plechy (pouze pro modely 460x330 a 342x242)
POMOCNE FUNKCE
Pamét pro 70 programu, kazdy s 2 pecicimi kroky
Protek.SAFE™ technologie: maximalni tepelna efektivita a bezpe€nost (chladné vnéjsi sklo a externi povrchy)
Zobrazeni ¢asového odpoctu pro dokonceni zvoleného varného programu
Kontinualni rezim «INF»
Zobrazeni nastavené a skute¢né hodnoty teploty v pedici komore
Nastavitelné zobrazeni teploty v °C nebo °F
OTEVIRANI DVERI
Manualni otevirani dvefi od shora dold
TECHNICKE DETAILY
Pecici komora z vysoce odolné feritické oceli s oblymi rohy pro jednoduché ¢isténi a udrzbu
Osvétleni pecici komory halogenovou zarovkou s dlouhou Zivotnosti
Nizka hmotnost - robustni konstrukce vyuzivajici moderni materialy
Kontaktni dveini spina¢ (pouze pro motel 600x400)
Autodiagnosticky systém pro detekci problému a poruch

Bezpeclnostni termostat

Classic

\WETIE]
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EUROPE

AMERICA

OCEANIA

AFRICA

INTERNATIONAL

ITALY

UNOX S.p.A.

E-mail: info@unox.it
Tel.: +39 049 86 57 511

GERMANY

DUEX HANDELS GMBH
E-mail: inffo@unox-oefen.de
Tel.: +49 2951 98760

FRANCE

UNOX FRANCE s.a.s.
E-mail: info@unox.fr
Tel.: +33 4 78 17 35 39

UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd

E-mail: info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252 851 522

SPAIN

UNOX ESPANA

E-mail: info.es@unox.com
Tel.: +34 900 82 89 43

U.S.A. & CANADA
UNOX INC.

E-mail: infousa@unox.com
Tel.: +1 800 489 8669

ASIA PACIFIC COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +6 010 400 2700

AUSTRALIA
UNOX AUSTRALIA PTY LTD.

E-mail: inffo@unoxaustralia.com.au

Tel.: +61 3 9876 0803

SOUTH AFRICA

UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unox.com
Tel.: +27 845 05 52 35

UNOX S.p.A.
E-mail: inffo@unox.com
Tel.: +39 049 86 57 511

UNOX S.p.A.

Via Majorana, 22 - 35010 - Cadoneghe (PD) - Italy
Tel.:+39 049 86.57.511 - Fax: +39 049 86.57.555
info@unox.com  www.unox.com
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V katalogu jsou pouzity ilustrativni obrazky produktu.

UPOZORNEN!I: Veskeré tdaje v katalogu mohou byt zménény bez ptedchoziho upozornéni.




